Obstgarten Zofingen
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Entdecken und Erleben

Starten Sie an der nordostlichen Ecke des Heiternplatzes zu einem beschil-
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Kommunikationspartner [ETSEISSReIETl www.reaktor.ch

Schweizerische Stiftung .
fiir die Kulturhistorische Stadt Zofingen
_ _ pro )
Der Coop Fonds fiir Nachhaltigkeit w Specie| und genetische Vielfalt
unterstiitzt ProSpecieRara. rara von Pflanzen und Tieren




ProSpecieRara ist eine schweizerische Stiftung, die 1982 gegrindet wurde
und seither erfolgreich die Erhaltung von seltenen Kulturpflanzensorten und
Nutztierrassen fordert. Die Geschaftsstelle befindet sich in Aarau. Mit drei
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Verweilen Sie...

mit uns im Obstsortengarten
Zofingen und begeben Sie sich
auf Entdeckungsreise. Wir ha-
ben fur Sie 18 Obstsorten- und
Baumportrats aufbereitet — zum
Anschauen in der Natur und zum
Nachlesen in diesem Buchlein.
Die beschriebenen Obstbaume
sind im Obstsortengarten mit
einer Tafel gekennzeichnet. Ori-
entieren Sie sich auch an den
Wegweisern und bleiben Sie auf
den Graswegen. Wir weisen Sie
darauf hin, dass Sie den Obst-
sortengarten bei heftigen Win-
den wegen Astbruchgefahr
besser nicht betreten.

Mit 700 Hochstamm-Obstbau-
men ist der Obstsortengarten Zo-
fingen wohl der grosste zusam-
menhangende Obstgarten des

schweizerischen Mittellandes.
Er gehort der Ortsburgergemein-
de Zofingen und liegt auf der
«Reute» rund um den Heitern-
platz. Ob Sie im Herbst die ver-
schiedenen Fruchte sehen oder
sich im Frahling von der ObstblU-
te verzaubern lassen mochten —
wir winschen lhnen ein ruhiges
Erleben von Sortenvielfalt im
Einklang mit der Natur im Obst-
sortengarten Zofingen!

Ihre ProSpecieRara




Bariker Auch «Islibirne» oder
«Schwarzibirne» wird diese Sor-
te genannt. Sie ist im Mittelland
immer noch recht haufig und
stellt an Boden und Klima keine
besonderen Anspruche. Der
Baum wachst rasch und wird
gross. Im Spatsommer rei-
fen die unscheinbaren,
kleinen Birnen, welche
sowohl zum Rohge-
nuss wie zum Kochen

gut sind. Sie Uber-
raschen mit knackigem
Fruchtfleisch und kraf-
tigem Gewdlrz, halten sich
jedoch auch hartreif gepfluckt
nicht langer als zehn Tage.
Unser Baum ist fur diese Sorte
sehr alt und hat wohl seine
maximale Grosse erreicht. Vor
weit Uber hundert Jahren wur-

de er gepflanzt und durchlauft
jetzt die letzte Lebensphase.
Im Idealfall kann er noch 20 bis
30 Jahre grinen und fruchten.
Seine bis weit hinaus grob-
borkigen Aste verraten das
hohe Alter. Nun ist der Baum
Lebensraum, Wohnung
und Nahrungsquelle
fur unzahlige Lebe-
wesen und Organis-
men. Alle zwei Jah-
re tragt er reichlich
Frachte. Friher wuss-
ten die Leute auch
grosse Mengen nicht la-
gerbarer Frichte als Vorrat nutz-
bar zu machen, sei es durch
Dorren, Mosten, Brennen, Ein-
kochen oder Verfuttern ans
Vieh.

Mirabelle aus Nancy Nach
der Uberlieferung soll diese
uralte Sorte schon im 15. Jahr-
hundert durch den Konig René
[. von Anjou hach dem heutigen
Frankreich gebracht worden
sein als «aus dem Orient»
stammend. 1888 wurde
erstmals der Zusatz
«aus Nancy» schrift-

lich festgehalten.

Nur zwei der acht

bekannten Mirabel-

lensorten sind in der
Schweiz verbreitet: ne-

ben der weitaus haufige-
ren «Nancy», die frhere «Mira-
belle von Flotow». Dazu wurde
auch die «Frihe Mirabelle von
Bergthold» in Titterten BL ge-
funden. Im Volksmund werden
indessen alle gelben, kleinen

Rundpflaumen als «Mirabellen»
bezeichnet. Die reife Frucht ist
kurzoval regelmassig geformt,
meistens mit blauroten Back-
chen. Je nach Jahreswitterung
und Lage sind die Mirabellen
Anfang August bis Mitte Sep-
tember reif. Voll entwi-
ckelt schmecken sie
sehr suss und aroma-
\ tisch und eignen sich
zum Rohgenuss und
bestens fur die haus-
liche Verwertung. Ge-
brannt ergeben sie ein
vorzugliches Destillat.
Unser Baum hat noch keine
Frichte getragen. «Mirabelle de
Nancy» tragt am geeigneten
Standort jahrlich. Wann wird es
wohl erstmals gelb aus dem
Laub leuchten?




Theilersbhirne Als zuckerreiche
Most- und Wirtschaftsbirne ist
diese Sorte in der Innerschweiz
schon seit 200 Jahren verbrei-
tet, die Herkunft ist jedoch
unbekannt. Je nach Regi-
on tragt die Frucht auch den
Namen «Streuler» oder
«Theiligsbirne». Sie ist
normalerweise klein.
Mittelgross wird sie
nur an gesunden
Baumen bei schwa-
chem Behang. An-
fangs September wird
die Birne reif, diese soll-

te zum Mosten nicht bereits
am Baum teigig werden. Fruher
war die «Theiligsbirne» in der
Zentralschweiz allgegenwartig.
Der Ruckgang hat verschie-
denste Grunde. Neben dem

zunehmenden Schorfdruck
spielen zum Beispiel der durch
den Zierwacholder ubertrage-
ne Gitterrost, Uberbauungen
sowie die schwindende Bin-
dung zur Obstkultur eine Rolle.
Deren Summe erklart das Ver-
schwinden dieser ehe-
maligen Wahrzeichen
ganzer Landstriche.
Unser Baum ist noch
jung, im richtigen Al-
ter zur Formierung
der Krone. Dies ist
jedoch gerade bei
dieser Sorte schwierig:
sie neigt zu einem Mitteltrieb,
welcher wie eine Tanne dane-
ben nur rechtwinklig abstehen-
de Fruchtaste bilden will. Ob
es wohl gelingt, eine schone
Krone zu bilden?

Jakob Lebel Diese Sorte
ist auch unter den Namen
«Chuechliopfel», «Lebel» oder
«Schagglebel» bekannt. Ur-
sprunglich stammt sie aus
Frankreichs Norden, ist jedoch
schon lange ein Bestandteil
derschweizerischen Hoch-
stammobstkultur. Als
beliebteste Sorte fur
Apfelkichlein findet
man den «Jakob
Lebel» fast Uberall
von den mildesten
Lagen bis in Grenzla-
gen, wo die hausliche
Verwertung von Apfeln gepflegt
wurde. Je nach Behang sind die
Frichte mittel bis gross. Die fet-
tig werdende Schale ist typisch,
aber eher unbeliebt. Kaum
mehr als Tafelapfel geschatzt,

ist dieser wirkliche Allzweck-
apfel zum Backen, Kochen,
Dorren und Mosten bestens
geeignet. Obwohl etwas schor-
fanfallig, zeichnet sich der
Baum durch Frohwuchsigkeit
und grosse Lebenskraft aus.
Unser Baum ist noch jung
und hat noch nicht
manches Mal Frich-
te getragen. Fruher
wurde diese Sor-
te oft als Unterla-
ge zum Aufpfropfen
edlerer Sorten ver-
wendet. Dabei wurde in
Kauf genommen, dass der
Baum meistens einen krum-
men Stamm bildete. Dies, das
typische Laub sowie die breite
Krone machen den «Chuechli-
Opfel» von weitem erkennbar.



Berner Rosen Um 1865 im
Wald bei Oppligen BE als Wild-
ling gefunden, wurde diese
Sorte durch den Baumschulbe-
sitzer Daepp als wertvoll er-
kannt und ab 1888 vermehrt
und gehandelt. Das kraftige
Sortengewurz, die scho-

ne Deckfarbe und die
grosse Fruchtbarkeit
finden auch heute
noch Liebhaber, ob-
wohl der Anbau nicht
einfach ist. Der aus-
serst vielseitig ver-
wendbare Apfel gedeiht

am besten in hoheren, luftigen
Lagen. Dort reifen die Apfel
erst Ende September und hal-
ten sich bis ins neue Jahr. Im
Bernbiet hat die Sorte Kult-
status, doch auch in der ubri-

gen Schweiz gehort sie mit
«Sauergrauech», «Goldparma-
ne» und «Gravensteiner» zu den
beliebtesten Apfelsorten. Un-
ser Baum ist wie alle Vertreter
der Sorte anfanglich recht kraf-
tig gewachsen. Nach den recht
frih einsetzenden Ertra-
gen lasst der Wuchs
aber nach und muss
durch Verjingungs-
schnitte ofters ange-
regt werden, sonst
erschopfen sich die
Baume und bringen
Mengen winziger Fruchte
hervor. Deshalb eignet sich die
«Berner Rose» nur fur gute Bo-
den. Unsere Sorte bluht lange
anhaltend und eignet sich mit
ihren guten Pollen als Befruch-
ter fUr andere Apfelsorten.

Basler Adler In der Litera-
tur wird diese Sorte als eine
angestammte Hauptsorte der
Nordwestschweiz bezeichnet.
Naheres Uber die Herkunft ist
nirgends zu finden. Im Kirsch-
enbuch des Botanikers Fritz
Kobel (1937) wird diese
Sorte als «vorzugli-
che Handelssorte,
fur gute Lagen
sehr empfehlens-
wert» beurteilt. Die
Fruchtform ist un-
regelmassig kuge-
lig bis breit herzformig,

die Farbe bei Vollreife vollig
schwarz. Der lange Stiel er-
leichtert das Pflicken. Das
Fruchtfleisch ist mittelfest,
saftig, suss-sauerlich mit her-
vortretender Saure, kraftig ge-

wurzt und wohlschmeckend.
Der Wuchs ist stark. Sie gehort
zu den regenempfindlicheren
Sorten. Traditionell ist «Basler
Adler» eine beliebte Tafelkir-
sche, die auch gerne einge-
kocht wurde. Heute werden die
von den Altbaumen noch
anfallenden Ernten als
Konservenkirschen,
oft nicht mal mehr
als Brennkirschen
verwendet. Unser
Baumentwickelt sich
prachtig. Wahrend im
Baselbiet die hochstam-
migen Kirschbaume mit den
alten Sorten immer rarer wer-
den, nimmt hier erfreulicher-
weise die Anzahl der Baume
durch jahrliche Ersatz- und Neu-
pflanzungen leicht zu.




Boskoop In ihrem Herkunfts-
land Holland wird diese Sorte
«Schoner von Boskoop» ge-
nannt. Sie ist 1856 vermut-
lich durch eine Mutation (so
wird die sprunghafte erbliche
Abweichung von einzelnen Ei-
genschaften einer Sorte
genannt) der «Reinette
von Montfort» ent-
standen. Die Sorte
wachst stark, beno-
tigt aber guten, tief-
grundigen Boden.
Die Ertrage wechseln
von Jahr zu Jahr zwi-
schen sehr hohen und keinen.
Diesem Phanomen sagt man
im Obstbau Alternanz. Mit ge-
schickten, eher aufwandigen
Schnitteingriffen kann diese
etwas ausgeglichen werden.

Die Apfel reifen im Herbst, sind
jedoch direkt ab Baum noch
ziemlich sauer. Auf dem Lager
baut sich die spitze Saure ab,
womit der Boskoop ab etwa
Dezember genussreif ist. Bei
besten Lagerbedingungen halt

er sich bis im Marz. Als
Wirtschaftsapfel wird
die Frucht direkt ab
Baum verwendet.
Unser Baum durfte
etwa in der Mitte
seines Lebens ste-
hen und bringt reiche

Ernten hervor. Ein «Bos-
koop»-Hochstamm kommt erst
nach zehn Jahren in Ertrag.
Dies kann bei andern Sorten
friher sein, ist aber immer von
der Summe verschiedenster
Einflisse abhangig.

Williams Vom Lehrer Stair in
Berkshire, England, wurde die-
se Sorte als Samling gefunden
und von der Baumschule Willi-
ams verbreitet. Diese edle und
weltweit verbreitete Tafelbirne
war schon um 1770 bekannt.
Im August reifen die vom
Hochstamm nur mit-
telgrossen Birnen,
welche vor der Ess-
reife ins Lager ge-
bracht werden sol-
len. Nur so baut
sich das typische,
feine Gewlrz auf. Ob-

wohl im Naturlager nur 1 bis
2 Wochen haltbar,lohnt der re-
gelmassige Ertrag und die
innere Qualitat den Anbau. Als
Tafelbirne sowie fur alle Arten
der Verarbeitung und Konser-

vierung erfreut sich die «Willi-
ams» grosser Beliebtheit. Auf
der «Reute» in Zofingen sind die
standortlichen Gegebenheiten
fur den Hochstammanbau
und dem entsprechend fur
robustere Sorten geeignet.
Deshalb kdnnen hier
bei anspruchsvolle-
ren Sorten wie «Wil-
liams» der Ertrag und
die Fruchtglte von
Jahr zu Jahr recht un-
terschiedlich sein. Es
wird sehr spannend
sein, unseren Baum
zZu begleiten, zu beobachten,
wie regelmassig und reich er
hier tragt. Werden die Fruch-
te ihrem Ruf entsprechend
schmecken und das feine
Muskatgewlrz entwickeln?



Jonathan Diese Sorte ist um
1800 auf der Farm von Philip
Rick in Woodstock USA als
Samling entstanden und wurde
bald als Massentrager an ver-
schiedensten Standorten
gepflanzt. In den 80er Jahren
desselben Jahrhunderts
gelangte der «Jona-
than» auch in die
Schweiz. Durch die
roten, gleichmassig
geformten Frlch-
te und die ausgegli-
chenen Ertrage konn-
te sich die Sorte mehr

als ein halbes Jahrhundert als
Tafelfrucht behaupten. Heute
wird sie meistens mit anderen,
saurereicheren Sorten zusam-
men gemostet. Die Apfel reifen
Ende September, sind dann

druckfest und halten sich bis
Marz. Die Sorte ist ausgespro-
chen mehltauanfallig, jeweils
zu erkennen an den wie mit
Mehl bestaubten Blattern und
Triebenden. Auch die sortenty-
pische Schwachwuchsigkeit ist
an unserem Baum auf-
grund seines dichten
Flechtenbewuchses
gut zu erkennen. Vor
ein paar Jahrzehn-
ten wurde im Obst-
sortengarten Zofin-
gen der «Jonathan»
oft gepflanzt. Man zog
regelmassige, alljahrliche Er-
trage von kleineren Baumen
den unsicheren Ertragen der
stark wachsenden Sorten wie
«Gravensteiner» oder «Bos-
koop» vor.

Gravensteiner Ein kostlicher
Apfel des Spatsommers, der
vermutlich aus Danemark
stammt und schon 1669 er-
wahnt wurde. In gemassigtem
Klima auf feuchtem Boden ent-
wickelt diese Sorte ihr unver-
kennbares Gewurz, wird
saftig und wohlrie-
chend. Der Wuchs
ist sehr kraftig.
Unser Baum wurde
von den Baumwar-
tern zurtick geschnit-
ten, die wuchtigen,
aber nicht mehr kernge-
sunden Aste (iber dem Gras-
weg wurden erleichtert. Trotz
teils hohler Aste ist die Gefahr
von Astbrichen nun gebannt.
So kann der Baum noch man-
ches Jahr Wohnung und Nah-

rungsquelle fur viele Vogel und
Insekten sein. Der Grinspecht
brutete in seinem Stamm, und
die kraftigen, friedlichen Hornis-
sen bauten ihr Nest in ei- einem
Spalt. Jungbaume kénnen Alt-
baume erst nach vielen Jahren
vollwertig ersetzen. Des-
halb werden hier kran-
kelnde, abgehende
Obstbaume nicht in
jedem Fall sofort
entferntund ersetzt.
Wenn dies beschlos-
sen ist, wird auf eine
andere Obstart gewech-
selt: nach einem Kirschbaum
wird also ein Apfel- oder Birn-
baum nachgepflanzt, aber
bestimmt nicht wieder eine
Kirsche.



Forellen-Birne Diese farben-
prachtige Herbstbirne stammt
wohl aus Frankreich, wo diese
Sorte schon 1670 erwahnt
wurde. In der Schweiz ist sie

selten. Zum Gedeihen braucht

die Forellenbirne einen freien,
warmen Standort, sonst
leidet sie stark unter
Schorfbefall. Die mit-
telgrossen Fruch-
te sind im Oktober
pflickreif, nach zwei
bis vier Wochen Lage-
rung erreichen sie die
Genussreife. Von guten
Standorten wird das Frucht-
fleisch schmelzend und aroma-
tisch, sonst nur halbschmel-
zend und suss-sauerlich. Den
Namen erhielt die Birne wegen
der rot umhoften Punkte, wel-

che etwas an die Zeichnung
einer Bachforelle erinnern.
Unser Baum ist fur seine Sorte
recht gross, denn sobald er zu
fruchten beginnt, schwacht
sich der anfanglich gute Wuchs
ab. Zudem sind Birnbaume
heute vielen Schwa-
chungen ausgesetzt —
neben Schorf auch
Gitterrost und ande-
ren Pilzen und Mik-
roorganismen. Das
Alter des Baumes
durfte Uber 70 Jahre
betragen. Die Sorte wur-
de wegen ihres bunten Aussern
gepflanzt, denn als Tafelbirne
wird sie hier meistens nicht
genugen. Sie eignet sich im-
merhin noch gut fur jede ande-
re Art der Verwertung.

Schweizer Wasserbirne Eine
uralte Most- und Wirtschafts-
sorte, welche wahrscheinlich
vor uber 300 Jahren in der
Schweiz entstanden ist. Diese
Sorte hat grosse, kugelige
Frachte, welche sich bei Be-
sonnung schoén roten.

Das Fruchtfleisch ist
grobzellig und kna-
ckend, ausseror-
dentlich saftig, we-
nig zusammenzie-
hend und kann roh
gegessen werden. Ein
Nachteil ist das Platzen der
Fruchte beim Herunterfallen,
weshalb sie sogleich verwertet
werden mussen. So bleiben
in Tragjahren viele Tonnen unter
den Baumen liegen, zur Labung
vieler Tiere. Die Sorte gedeiht

in jedem Boden, ist wenig
anfallig und deshalb als Pfropf-
unterlage sehr zu empfehlen.
Dreissig Jahre vergehen bis
die «<Schweizer Wasserbirne»
Frichte tragt. Nach flunfzig
Jahren befindet sich der Baum
im Vollertrag und
beschenkt uns alle
zwei Jahre reichlich
mit Frichten. Ein
Baumschnitt ist

nur die ersten zehn
Jahre notig, dann
wachst der Baum in
seine typische Form.
Unser Baum ist bereits sehr
stattlich, zahlt aber noch
keine 100 Lenze. Wenn er
gesund bleibt, wird er uber 200
Jahre alt und zu einem pragen-
den Element der Landschaft.



Allington Pepping Diese eng-
lische Sorte mit ihren heraus-
ragenden Eingeschaften hat
ebenfalls einen Platz in den
«Reuten» verdient. Der Baum-
schulist Thomas Laxton zog
den Samling vor 1884 in der
Grafschaft Lincolnshire,
als Eltern werden
Goldparmane und
Cox Orange ge-
nannt. Aroma und
Geschmack wird
als hervorragend
beschrieben: als in-
tensiver Fruchtbonbon-

oder Ananasgeschmack, als
Geschmack eines wunderbaren
Obstsalates. Trotz nur mittel-
schwacher Wuchskraft ist der
Allington Pepping robust. Die
Apfel sind mittelgross, gelb

mit braunroter Deckfarbe, wer-
den Ende September pflickreif
und halten bis Ende Jahr. Unser
Baum ist noch jung, er wird
nun von den Baumwartern
erzogen und formiert. Die ers-
ten Jahre soll ein Hochstamm
zugig wachsen, deshalb
ist es besser allfallige
Frichte zu entfernen.
Wenn der Baum
dann ein tragfahi-
ges Gerust ausge-
bildet hat, freuen wir
uns auf eine Handvoll
Frichte und den ersten
Bissen: wird das Geschmacks-
erlebnis die Erwartungen er-
fullen? Vorerst winschen wir
unserem Allington Pepping
gutes Gedeihen und gunstige
Witterungsverhaltnisse.

Webers Samling Diese Sorte
wurde um 1920 im Betrieb von
Gottlieb Weber, Baumwarter in
Mannedorf ZH, als Samling
aufgefunden und von dort aus
verbreitet. Es ist eine schwarze
Allzweckkirsche mittlerer Gros-
se, die gut und regelmas- )
sig tragt. Der Baum .
verlangt regelmassi-
gen Schnitt, sonst
bleiben die Fruchte
klein und recht fade.
Unser Baum wird
bald seinen Lebens-
kreis beschliessen. Ob
die Meisen wohl auch auf dem
durren Baum im Nistkasten
bruten werden? Die Jungvogel
werden hier mit Unmengen von
Blattlausen und anderen Insek-
ten versorgt. Damit helfen sie

tatkraftig bei der 0kologischen
Bewirtschaftung mit. Ein ge-
sunder Obstgarten weist wenig
Totholz und Hohlrdume auf,
weshalb das Anbieten von
kunstlichen Nisthilfen Arten-
vielfalt und Nutzlinge fordert.
Noch besser ist jedoch,
wenn wie hier in den
«Reuten» abgehende
Baume nicht gleich
gefallt werden. So
entsteht wertvoller
Lebensraum mit ei-
nem altersmassig gut
durchmischten Baumbe-
stand, der Sorten- und Arten-
vielfalt in einem beherbergt.
Hier kann man Einsicht in Zu-
sammenhange gewinnen und
sich Stimmungen und Vorgan-
gen der Jahreszeiten 6ffnen.



Attiswiler Diese Sorte war im
Oberaargau, im Emmental, im
Aaretal unterhalb des Bieler-
sees haufig, kam aber auch im
Aargau und im Baselbiet vor.
Diese kleine Konfitiren- und
Brennkirsche trug fast in jeder
Gemeinde einen andern
Namen, was bei Kir-
schen auch heute
noch oft der Fall
ist. Der Botaniker
Fritz Kobel, der in
den 30er Jahren
des vergangenen
Jahrhunderts das geni-

ale Werk «Die Kirschensorten
der deutschen Schweiz» schuf,
hat die Sorte dann nach einem
Herkunftsort benannt. Die
rotbunte «Attiswiler» reift mit-
telspat. Das Fruchtfleisch ist

mittelfest bis weich, saftig und
suss. Der Saft ist nicht far-
bend. Mit Uber achzig Jahren
wird unser Bawum nicht mehr
grosser. Manche der majestati-
schen Kirschbaume in diesem
Obstgarten sehen krank aus
oder sind gar abgestor-
ben. Als Flachwurzler
leiden sie starker
unter Trocknis als
die tiefwurzelnden
Apfelbaume. Beim
langsamen Abster-
ben der grosssen
Kirschbaume wirken vie-
le Faktoren zusammen. So
multiplizieren sich geringfugige
Schwachungen und Gefahren,
welche einzeln einen wuchsi-
gen, gut versorgten Baum nicht
anfechten konnen.

Glockenapfel Diese Sorte
soll aus dem Alten Land bei
Hamburg (D) stammen. Der
Zeitpunkt ihrer Entstehung ist
unbekannt. Die typisch hochge-
baute Frucht war einst in fast
jedem Hausgarten zu finden.
Die lange Lagerfahigkeit

und die vielseitige
Verwendbarkeit der
frischsauerlichen
Frichte wogen die
Nachteile fur den
Selbstversorger auf.
Der Baumwuchs ist
namlich nur anfanglich

gut. Die Baume verkahlen bei
fehlendem oder unsachgemas-
sem Schnitt, worauf die Fruch-
te klein bleiben. Wegen des
beschrankten Platzangebotes
im Hausgarten war der schwa-

che Wuchs eher vorteilhaft. Der
«Glockenapfel» reift spat, d.h.
von Mitte bis Ende Oktober,
wobei seine inneren Qualitaten
durch spate Ernte begunstigt
werden. Der Baum verlangt
frische, feuchte Bdden in mitt-
leren bis guten Apfella-
gen.Der Anbau in sehr
warmen oder kalten
und rauen Lagen
ist zu vermeiden.
Unser Baum ist
noch jugendlich.
«Glockenapfel»-Bau-
me bringen aber bereits
mit kleinen Kronen beachtliche
Ertrage, falls sie einen regel-
massigen und gekonnten Ver-
jungungsschnitt erhalten. Aber
sie altern relativ schnell.



Frithe von Trévoux Die Au-
gustbirne wurde in Trévoux,
nordlich von Lyon (F) gefunden
und 1862 erstmals beschrie-
ben. Die Frucht dieser Sorte
sollte sorgsam und druck-
frei geerntet werden, sobald
die Lentizellen (Punkte
auf der Fruchtschale)
durch das Aufhellen

der Grundfarbe et-

was hervortreten.

Sie ist dann noch

zwei bis drei Wochen

haltbar, wird halb-
schmelzend, saftig und
erhalt eine sauerliche Wurze.
Sie ist wenig schorfanfallig,
tragt frah und regelmassig,
allerdings nicht uberall reich-
lich. Sie reift friher als die Bir-
nensorte «Williams» ohne al-

lerdings deren geschmackliche
Gute zu erreichen. Daflr stellt
sie an Boden und Klima weni-
ger hohe Anspruche. Unser
Baum hat sich an seinem
Standort erst zurechtgefunden.
Mit Gltck wird er 60 bis 70 Jah-
re und die Grosse eines
mittleren Apfelbau-
mes erreichen. Vor
200 Jahren war die
Birnenzucht aus Sam-
lingen eine belieb-
te Beschaftigung be-
guterter Leute. Der
belgische Apotheker Van
Mons zog rund 90000 Sam-
linge an, daraus las er 400 Bir-
nensorten aus. Viele gingen
verloren, aber einige Sorten
sind heute noch ein Begriff
(z.B. «Diels Butterbirne»).

Gelbmostler Diese Sorte
ist als Zufallssamling vor min-
destens 200 Jahren in der
Nordschweiz entstanden. Der
deutsche Pomologe Lucas
beschrieb 1854 erstmals
diese wichtige Mostbirne. Die
flachkugeligen Fruchte rei-
fen im September und
teigen rasch. Obwohl

sie gleich verwertet

werden muss, ist die

«Gelbmostler» als

gehaltreiche Mostbir-

ne und wurzige Brenn-
birne wertvoll. Weil die
Blute wenig witterungsemp-
findlich ist, sind die Ertrage
reich und regelmassig alle zwei
Jahre. Sie stellt an den Stand-
ort wenig Anspruche. Aber lei-
der ist sie stark feuerbrandan-

fallig. In den letzten Jahren sind
viele Uber hundertjahrige Gelb-
mostler dieser aus Nordame-
rika eingeschleppten Krank-
heit zum Opfer gefallen. Der
Wuchs ist nur mittelstark, aus-
gewachsene Baume sind aber
trotzdem machtig. Unser
Baum ist noch fast
ein Saugling, wenn
man sein Alter mit
der maximalen Le-
benserwartung die-
ser Sorte vergleicht.
Ein gesunder Baum an
einem zusagenden Stand-
ort kann 200 Jahre lang allen
Sturmen trotzen. Wir winschen
ihm ein langes Leben und dass
seine Freigiebigkeit auch im
Jahre 2200 noch geschatzt
werde!



Dank

Wir danken unseren Partnern flr
ihre Unterstutzung und die Er-
moglichung des Projekts Obst-
sortengarten Zofingen:

- Ortsbiirgergemeinde Zofin-
gen, welche ihren Obstgarten
seit Jahren schonend und nach-
haltig pflegt, mit ProSpecieRara
seit vielen Jahren zusammen
arbeitet und konsequent seltene

Sorten pflanzt. Zusammen mit
der Einwohnergemeinde Zo-

fingen unterstutzt sie uns tat-
kraftig bei der Umsetzung der
Offentlichkeitsarbeit.

- Coop fur die finanzielle Un-
terstutzung des Obstsortengar-
tens Zofingen mit Mitteln aus
dem Fonds fur Nachhaltigkeit,
der diesbezuglichen Zusammen-
menarbeit sowie ganz allgemein
fur das Engagement beim Auf-
bau der Vermarktung von Pro-
SpecieRara-Produkten.
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